MENU « DE L’AVEYRONNAIS »

23.50 Euro

Salade « Aveyronnaise », au Roquefort et aux noix, éffilé de jambon de montagne

Salad Aveyronnaise with Roquefort, nuts, unravel the ham of the mountain
Terrine de Foie gras de canard mi-cuit au Sauternes, et son jus balsamique

Fat liver mi - cook, to the balsamic juice
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Gigot d’agneau de pays, aux herbes de provence (origine Aveyron)

Lamb shoulder from Aveyron
Eventail de magret de canard, sauce 4 I'écorce d’orange

Duck breast with an orange sauce
Pitce d’entrecéte grillée sauce roquefort

Filet of beef with Roquefort sauce
Gambas flambées au cognac

Black tiger prawns flambed with cognac
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Accompagnement : le véritable Aligot Aveyronnais de Laguiole
Accompany of the real Aligot Aveyronnais from Laguiole
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Fromage blanc au miel
Cheese white with honey
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Choix des desserts et coupe glacée A la carte
Choice of all desserts, or ice-cream

Tous changements concernant les sauces ou sauces a part, seront facturés en
supplément 1 euro.

Nos Tarifs sont TTC Service Compris



